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THE BRIDAL ODYSSEY BY ILIOS

Embdarcate en una travesia Unica junto a tus mejores amigos, donde la
esencia vibrante de Grecia se fusiona con el espiritu de celebracion.

ILIOS honra los diferentes matices de la gastronomia tradicional griega,
llevando cada bocado a un nivel de elegancia y sabor digno de un
homenaje. Envueltas por una decoracién que evoca la belleza escarpada
del Mediterrdneo, vivirdn una experiencia sensorial majestuosa.

Desde la primera copa hasta el dltimo brindis, cada momento est&
disefiado para celebrar esta etapa tan especial con energia, misterio y
una atmadsfera vibrante. Un entorno donde la alta cocinag, la musica y el

ambiente crean recuerdos inolvidables.



> MENU BLACK <

ENTRADAS

(A ELEGIR)

CARPACCIO DE RES* 110 g
Tomate cherry, hierbas frescas, aderezo de aceituna
Kalamata y queso grana padano

ENSALADA GRIEGA
Receta de la casa

CRAB CAKE 120 g
Con pulpa de cangrejo, servido sobre salsa tartara.
Acompafado de ensalada de arGgula y limén amarillo

PULPO PIPERI 200 g
A la parrilla. Con pimientos rostizados, aderezo llios,
alcaparra frita, arGgula baby y limén amarillo

PLATO PRINCIPAL

(A ELEGIR)

RACK DE CORDERO 280 g
Con mezcla de hierbas y muhammara

RIB EYE PRIME 400 g

BRANZINO CON FASOLADA 280 g
Con estofado de frijol gigante, alubias blancas, pimientos
y pesto de pereijil

SPAGHETTI MERAKI
Con hongos rostizados, aceite de trufa, salsa cremosa,
tomates al horno y queso grana padano

SPAGHETTI MILIOS CON LANGOSTA 250¢g
Sofrito de tomate flameado con brandy, langosta confitada en
mantequilla, curry, perejil y aceite de olivo griego

POSTRES

(A ELEGIR)

SOKOLATINA
Pastel de chocolate suave sin harina, con namelaka de
chocolate, palanqueta de ajonijoli, helado de yogurt y maracuyd

BAKLAVA
Pasta filo, relleno y horneado con crema de queso y nuez
pecana. Con pasta kataifi crujiente, helado de vainillg,
palanqueta de pistache y almendra

KATAIFI CHEESECAKE
Sobre base crujiente de pasta kataifi, coulis de frutos
rojos con cassis, yogurt seco, palanqueta de pistache
con almendra, ddtiles y frutos rojos

$2,500 PESOS MEXICANOS
Precio por persona
(Incluye 2 drinks de mixologia)

Este menu solo aplica para grupos de mads de 10 personas. Incluye IVA. No incluye Bebidas. Propina
no incluida. *El consumo de productos crudos es bajo la responsabilidad de quien lo solicita SSA.



> MIXOLOGIA <

AQUILES
Vodka Ketel One® 45 m) jugo de pina, shrub de
mango, jugo de limon verde y jarabe natural

ADONIS
Tanqgueray Ten® Gin 30 mi, jarabe de romero, jugo
de limon amarillo, jugo de pepino y albahaca

APOLO

Mezcal Union® 15 m, Vermut Rosso® 45 mi,
jarabe de canelg, jugo de limon amarillo
y ginger ale

ARTEMIS

Tequila Don Julio® Blanco 15 mi, vino tinto
Ojo Del Amo Blend® 45 m) jarabe de
frambuesaq, jugo de limon amarillo y un
toque de soda

ICARO
Tanqueray Ten® Gin 45 mi, Campari® 15 mj, puré de
fresqg, jugo de limon y cerveza de jengibre

TROPIKOS

Tequila Don Julio® Blanco 45 mj, licor de
platano 15 mj galliano, jugo de pina, jJugo de
naranjag, jugo de limon verde vy jarabe natural

THALASSA

Gin Monkey® 47 45 mi, pepino, yogurt
griego, jJugo de limoén verde, jarabe
natural, leche entera y eneldo fresco

MYKONOS

Tequila casa Dragones Blanco® 45 mi,
Frangelico® 15 m| jarabe de miel, jugo de
limon verde, clara de huevo (opcional),
pistaches picados, canela y kataifi en polvo

>COCTELERIA <

PALOMA PERFECTA

Tequila Patron Reposado® 45 mj jugo y
refresco de toronja, miel de agave y
mix de citricos

APEROL SPRITZ
Aperol® 60 m, agua mineral y Prosecco

MARGARITA

Tequila Patron Silver® 45 m, Controy® 30 mi
y jugo de limon

MARTINI ESPRESSO

Vodka Smirnoff® 45 m| Kahlua® 15 miy
café espresso

MOJITO

Ron Bacardi Blanco® 45 mj top sodg,
hierbabuena y limoén

NEGRONI

Gin Bombay Sapphire® 30 m, Campari® 30 mi
y vermouth rojo

OLD FASHIONED
Bulleit Bourbon® so miy amargo de angostura

VESPER MARTINI

Gin Bombay Sapphire® 9o m;, Vodka Grey
Goose® 30 mi Lillet Blanc® 15 miy limon

BLOODY MARY

Vodka Smirnoff® 45 mj, jugo de tomate, jugo
de limon, chirimico, tabasco, apio y aceituna

CALLIOPE

Vino rosado Sainte Marguerite® 9o mj,
puré de fresa, puré de lychee, jugo de
limon verde y menta

Todos nuestros precios incluyen IVA. Precios en pesos mexicanos. La propina no es obligatoria.

All prices include taxes. Gratuity is a optional. Prices in mexican pesos






> MAPA DE SITIO <

AAAAAAA
PRINCIPAL

MAR

CAPACIDAD

TOTAL: 246 PERSONAS

€ SALON: 113 PERSONAS @ SsANITARIOS

@ BAR



> UBICACION <«

Carr. Transpeninsular Supermanzana Sjc Lote Csl-Km 5,
Tourist Corridor, 23410 Cabo San Lucas, B.C.S.

Horario: Todos los dias de 5:00 pm a 2:00 am
Valet Parking: Todos los dias

VENTAS Y GRUPOS

Contacto:
ventas@andermail.com

55 1841 8016

DIRECTOR DE VENTAS
Juan Carlos Garza
juancarlos.garza@grupoandersons.com

© @iliosrestaurante  f llios Restaurante www.iliosrestaurante.com.mx
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